
 
 
 
 

 

 
 
 

Menu à 39 € : entrée – plat – dessert 
Menu à 34 € : entrée + plat OU plat + dessert 

 

Menu déjeuner 
(Uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés) 

34 € : entrée – plat – dessert 
28 € : entrée + plat OU plat + dessert 

                 
 
 
 

Les entrées (prix à la carte : 11.50 €) 
 
Saumon gravlax 
Sur brioche toastée et crème de raifort 
 
Croustillant de pied de porc 
Sauce tartare 
 
Croque 
Comté, jambon cru et truffade 
 
Asperges blanches  
Crème citronnée 
 

 
 



Les plats (prix à la carte : 25 €) 
 
Maigre 
Sauce au lait de coco et riz pilaf 
 
Maigre 
Risotto d’épeautre et sauce vierge 
 
Rognon de veau* 
Sauce au marsala et pâtes fraiches 
 
 Entrecôte de veau *(suppl. 2€) 
 Sauce poivre et frites 
 
Onglet de bœuf * 
 Jus au guanciale, crème de petits pois  
 Pomme de terre frappées Et asperge 
 
*Elevé / abattu en France 
 

Les fromages- les desserts (prix à la carte : 10 €) 
(A commander en début de repas) 

 

Fromage 
Camembert au calvados – neufchâtel- tomme fermière normande 
 Pomme fraiche - pâte de coing - salade 
 
Baba au rhum 
 Crème fouettée et brunoise d’ananas 
 
Douillon à la pomme  
Crème fraiche 
 
Tarte au chocolat 
Biscuit streussel et caramel passion 
 
Comme une tarte citron 
Citron, meringue italienne et sablé 
 
Crème brulée 
Au caramel beurre salé 
 
Trio de sorbets et glaces 
Sorbets : Citron jaune, Cassis, Framboise, mangue 
Glaces : Vanille, Chocolat, Pistache, Café, Caramel beurre salé, Rhum-raisin 


