
Prix nets, toutes taxes et service compris 
Une carafe d’eau potable peut vous être servie gracieusement, en accompagnement d’une consommation 
Origine viande : Elevé / abattu en France 
Origine œufs : France / BIO 
 
 

 
 
 
 

 

 
Menu à 39 € : entrée – plat – dessert 

Menu à 33 € : entrée + plat OU plat + dessert 
 

                                       (Possibilité de rajouter un fromage : 10 €) 
                 

Menu déjeuner 
(Uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés) 

28 € : entrée + plat OU   plat + dessert 
34 € : entrée – plat – dessert 

                                       (Possibilité de rajouter un fromage : 10 €) 
 
 

Les entrées (prix à la carte : 11.50 €) 
 
Tartare de daurade 
Crème de chou-fleur 
 
Houmous et légumes du soleil 
Courgette, poivron et aubergine mariné 
 
Croque mozzarella et basilic 
Tartare de tomate au vinaigre d’agrume  
Et jambon de parme 
 
Kefta aux saveurs asiatiques 
Sauce aux herbes 



Prix nets, toutes taxes et service compris 
Une carafe d’eau potable peut vous être servie gracieusement, en accompagnement d’une consommation 
Origine viande : Elevé / abattu en France 
Origine œufs : France / BIO 
 
 

 

 
 
 
 
Les plats (prix à la carte : 25 €) 
 
Maigre 
Artichaut, gambas et riz safrané 
 
Tataki de saumon 
Tartare mangue et avocat, riz safrané 
 
Rognon de veau 
Sauce marsala et pâtes fraiches 
 
Entrecôte de veau (suppl. 2€) 
 Croute de duxelles de champignons et os à moelle, jus au romarin 
 Et Pomme dauphine 
 
 Onglet de bœuf 
Epinard, girolles et lard, pomme dauphine 
 

Les fromages- les desserts (prix à la carte : 10 €) 
(A commander en début de repas) 

 

Fromage 
Camembert au calvados - briquette de chèvre fermière - tomme fermière normande 
 Pomme fraiche - pâte de coing - salade 
 
Matafin de pêche 
Coulis de pêche et crème fouettée 
 
Coulant chocolat 
 Caramel passion 
 
Clafoutis à la cerise (cuit à la commande) 
 



Prix nets, toutes taxes et service compris 
Une carafe d’eau potable peut vous être servie gracieusement, en accompagnement d’une consommation 
Origine viande : Elevé / abattu en France 
Origine œufs : France / BIO 
 
 

Sablé breton aux fraises 
Chantilly et coulis de framboise 
 
Trio de sorbets et glaces 
Sorbets : Citron jaune, Cassis, Framboise, mangue 
Glaces : Vanille, Chocolat, Pistache, Café, Caramel beurre salé, Rhum-raisin 


