
 
 
 
 
 

 
  
 

Menu à 37 € : entrée – plat – dessert 
Menu à 31 € : entrée + plat OU plat + dessert 

 

Menu déjeuner 
(Uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés) 

33 € : entrée – plat – dessert 
27 € : entrée + plat OU plat + dessert 

                       

Les entrées (prix à la carte : 11.50 €) 
 
 Gravlax de truite 
 Brioche toasté - écrasé d’avocat 
 Rillette de maquereaux 
 Toast et salade 
 Asperges blanches 
 Sauce ravigote 
 Mozzarella 
 Poêlée de tomates cerise au vinaigre balsamique 
 Kefta d’agneau 
Crème aux herbes 
 

Les plats (prix à la carte : 25 €) 
 
Maigre 
Coulis de tomate- pommes de terre frappées et carotte 
Magret de canard 
Sauce à l’orange - gâteau de pomme de terre 
Entrecôte de veau 
Jus de guanciale et petit pois - frites 
Filet de bœuf (suppl. 3€) 
Sauce poivre -frites 
Onglet de bœuf mariné 
Frites de patate douce 
 
Provenance de nos viandes 
Bœuf, veau, canard : Elevé/ abattu en France 



 
 
 
 
 
 

Les fromages- les desserts (prix à la carte : 10 €) 
(A commander en début de repas) 

 
 

 Fromage 
 Camembert au calvados – cœur au lin – tomme aux fleurs 
 Pomme fraiche - pâte de coing - salade 
 
Crème citron 
Meringue italienne – sablé 
 
Comme un Paris-Brest 
Chou - crème mousseline au praliné 
 
Tarte streussel 
Au chocolat noir et au lait – kumquat confite 
 
Gratin de fruits 
Orange et pamplemousse 
 
Trio de sorbets et glaces 
Sorbets : Citron jaune, Cassis, Framboise,  
Glaces : Vanille, Chocolat, Pistache, Café, Caramel beurre salé, Rhum-raisin, mangue 
 
 
 


