it

Menu a 39 € : entrée — plat — dessert
Menu a 33 € : entrée + plat OU plat + dessert

(Possibilite de rajouter un fromage : 10 €)

Menu déjeuner
(Uniquement le midi du mardi au vendredi hors jours fériés)
34 € : entrée — plat — dessert
28 € : entrée + plat QU plat + dessert

Les entrées (prix a la carte : 11.50 €)

Croustillant de gambas et basilic
Mayonnaise au curry

Tartare de boeeuf
Ecrase d’avocat et brioche toastée

Gravlax de daurade
Galette de pomme de terre, creme fraiche et ceufs de hareng fumé

Sucrine brulée
Stracciatella, tomate confite, pignon de pin et jambon ibérique



Les plats (prix a la carte : 25 €)

Onglet de beeuf

Jus de thym citron, asperge verte et pomme dauphine

Epigramme d’agneau
Creme de petit pois, croiite d’herbes et pomme dauphine

Gratiné de téte de veau et andouille
Relish maison et pomme dauphine

Poulpe au chorizo

Crumble, chutney de poivron et riz pilaf

Les fromages- les desserts (prix i la carte : 10 €)

(A commander en début de repas)

Fromage
Assiette de fromages normands
Assiette de fromage autour du camembert

Coulant chocolat
Caramel passion

Creéme brulée
A la vanille

Chou cassis
Croquant praliné

Tartare de fraise au basilic
Financier sarrasin et creme fouettée a la vanille

Trio de sorbets et glaces

Sorbets : Citron jaune, Framboise, cassis, mangue
Glaces . Vanille, Chocolat, Pistache, Café, Caramel beurre salé, rhum-raisin



